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ELENCO DOCUMENTAZIONE PER IL RILASCIO DI
NULLA OSTA IGIENICO PER ATTIVITA’ RECETTIVE ALBERGHIERE ED
EXTRALBERGHIERE

5 copie planimetria in scala 1/100 dello stato legittimato, datate, debitamente firmate da
professionista, con indicata la superficie e la cubatura, la destinazione d'uso di tutti i locali con
relativa superficie ed atezza;

relazione tecnica con indicato il numero di addetti;

certificato di agibilita dei locali ex art. 221 T.U.LL.SS.

nel caso la Ditta non sia in possesso della certificazione di agibilita in quanto I’ edificio non e

soggetto, dovra essere presentato:

a- dichiarazione di collaudo statico firmata da professionista qualificato;

b- dichiarazione firmata che le opere effettuate per adeguamento igienico-sanitario sono state
eseguite in conformita al progetto autorizzato dalla Amministrazione Comunale;

c- copia della certificazione di alacciamento ala rete fognaria e autorizzazione allo scarico
rilasciata dal Comune; Per Venezia Centro Storico e Isole Concessione alo scarico del reflui
liquidi rilasciata dal Magistrato ale Acque;

d- certificato di conformita sulla rispondenza degli impianti ai sensi Legge 46/90 (el ettrico, termo-
idraulico, idrosanitario);

documentazione attestante la messa a terra dell’ impianto elettrico vistata dall’ ARPAV/ISPESL ;

certificato di collaudo di ascensori e montacarichi;

Certificato di Prevenzione Incendi, se previsto;

abaco con indicate camere, superfici, cubature, numero posti letto richiesti ;

per le strutture ricettive esistenti alla data di entrata in vigore della L.R. 24/97 di cui s chiede

I’applicazione, deve essere prodotta copia della planimetria relativa a precedente N.O.l. e

classificazione della Provincia; nel caso in cui s richieda la riduzione di superficie e cubatura,

nell” abaco va effettuata segnalazione delle camere per il calcolo dellaricettivita;

10. Attestazione di pagamento della tariffa relativa, stabilita dalla Giunta Regione Veneto

( versamento in C/C postale n.18006304 intestato ad Azienda UL SS 12 Veneziana)

11. Eventuae atra documentazione potra essere richiestaa momento del sopralluogo.

N.B: La competenza per quanto riguarda |’ applicazione delle norme tecniche ai sensi del D.M. 236/89
edegli Uffici Tecnici Comunali; inoltre agli stess Uffici Comunali eal Comando del Vigili del Fuoco
€ demandata la verifica della struttura produttiva ai fini della sicurezza e dell’ incolumita degli ospiti. .
Se nell’ attivita recettiva insiste anche una o piu attivita di preparazione e somministrazione di alimenti e
bevande, per quest’ ultima dovra essere presentata la DIA ex Reg CE n. 852/2004 e D.L.sg. 193/2007,
direttamente a SIAN.



